
Búfalo Wings

PROVOLONE A MILANESA

BOLINHO DE BACALHAU

BOLINHO DE CARNE SECA

PORKS

TILÁPIA MILANESA GOLDEN

COXINHA DE FRANGO 

CALABRESA ACEBOLADA 

SALSICHA ALEMÃ 

DADINHO DE TAPIOCA

TULIPA DE FRANGO 

BATATA FRITA COM 

SOBRECOXA DE FRANGO

COM CATUPIRY

COM MANDIOCA FRITA

BOCKWURST VERMELHA
E WEISSWURST BRANCA
COM BATATA RÚSTICA

C/ GELÉIA DE PIMENTA

INVERTIDA

CHEDDAR E BACON

S/OSSO EMPANADA

Fritas com creme
 de queijo e brisket

TORRESMO DE ROLO

EISBEIN
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Originário da Cidade de Buffalo em Nova Iorque, 

aqui ganha uma versão defumada com lenha 

frutífera por 6hs ao estilo texano. Meio da asa de 

frango defumada com gergelim branco e 

Barbecue.

Selecionado queijo provolone em pequenos cubos 

empanados com ovos e farinha de rosca, 

acompanhados de deliciosa geléia de pimenta.

Receita da casa com bacalhau do porto refogado 

com alho, cheiro verde e azeite, em deliciosa 

massa de purê de batata, sem adição de farinha de 

trigo, empanada com ovos e farinha de rosca. 

Acompanha molho de pimenta.

Receita da casa com carne seca desfiada, refogada 

com cebola, alho, cheiro verde e massa especial 

empadanos com ovos e farinha de rosca. 

Acompanha molho de pimenta.

Burger defumado com molho secreto, Puled Pork 

e cream cheese

Iscas de selecionados filés de tilápia marinados no 

limão,  empanados, fritos, acompanhando molho 

de pimenta.

Receita da casa com a tradicional massa de 

coxinha recheada com peito de frango desfiado, 

cheiro verde e creme de catupity, acompanhados 

de catchup.

Fatias de linguiça calabresa com cebola refogada 

acompanhadas de mandioca tolete frita e molho 

de alho.

Composta por duas salsichas Alemãs, a Bockwurst 

vermelha e a Weisswurst branca acompanhadas

de batatas selecionadas temperadas. Acompanha 

molho de mostarda e mel.

Dadinho de Tapioca, outro dos petiscos 

tradicionais quando se fala em Comida de Boteco! 

Vem acompanhado com geléia de pimenta da casa. 

Receita da casa com Tulipa de frango crocante 

levemente desossada empanada

com ovos e farinha de rosca, acompanhados de 

molho de pimenta.

Batata frita palito crocante com queijo cheddar e 

finas fatias de bacon, acompanhados de molho de 

alho.

Receita da casa com a parte mais saborosa do 

frango, sobrecoxa com pele, desossada, temperada 

e empanada, acompanhados de molho de pimenta.

Típica versão Nova Iorquina, Fritas in natura da 

casa servida com Brisket (Peito Bovino) defumado 

por 10hs em lenha frutífera, desfiado e com molho 

de queijos.

Rolo de barriga suína defumada preparada com 

óleo especial em alta temperatura para 

proporcionar mais crocância. Servida cortada 

acompanhada de farofa temperada, pimenta 

biquinho, molho de pimenta e fatias de limão rosa.

Composta por duas salsichas Alemãs, a Bockwurst 

vermelha e a Weisswurst branca acompanhadas

de batatas selecionadas temperadas. Acompanha 

molho de mostarda e mel.

Linguiças de porco levemente defumadas com 

lenha frutífera por 3hs servida com cream

cheese
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[JOELHO SUÍNO]
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[JACK/SORVETE CHOCOLATE/LEITE]

[AMARULA/SORVETE BAUNILHA/LEITE]

[SALAME/MUSSARELA/OVINHO/AZEITONA]

[JAGER/ RED BULL]

[GELO/ ÁGUA COM GÁS/ FRUTA/ XAROPE]
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[SMOKED PORK BELLY]
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Faça seu pedido no caixa

BOLINHA DE QUEIJO
34,90

Nossa bolinha de queijo é puro queijo!

Receita da casa com mussarela ralada, ovos e

parmesão. Acompanhadas de catchup.

r$

Faça seu pedido no caixa

FILÉ-MIGNON COM FRITAS
81, 90

Carne de primeira qualidade do corte nobre Filé-

mignon preparada na chapa acompanhando 

molho de pimenta, cebola refogada e fritas.

r$

Faça seu pedido no caixa

54,90r$

[500g]

Hambúrguer Defumado

CRISPY
34,90

Burger defumado com molho barbecue da casa, 

queijo prato e cebola Crispy.

r$

Faça seu pedido no caixa

 RÉGIS BITTENCOURT

  HONEY MUSTARD

  AMERICAN CHEESE

   PIG'S BELLY

   COXINHA DA ASA TEXANA

   COSTELINHA DEFUMADA

   CHORIZO DEFUMADO

   PILSEN

PURO MALTe

AMAZÔNIA LAGER

MUNICH HELLES

GIN TONICA LE MULE

   ESCURO

   com vinho

   IPA INDIA PALE ALE

   WEISS (trigo)

   MOSCOW MULE LE MULE
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PANCETA DEFUMADA

BATATA RÚSTICA

FIOS DE BATATA 
C/ MOLHO DE COSTELA

HIGHBURGER

WASHINGTON LUÍS

SMOKED CHEESE BURGER

Vegetariano
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Burger defumado com molho Thousand, queijo 

provolone empanado (100g) e alface

americana.

Burger defumado, alface americana, molho de 

mostarda e mel e queijo BRIE.

Burger defumado com molho secreto, pepinos 

agridoce e creme de queijos.

Burger defumado com panceta grelhada sem 

couro na parrilha, molho secreto e alface.

Coxinha da asa defumada com lenha frutífera por 

1,5hs e finalizada na Parilla com gergelim branco, 

acompanha batata frita Asterix e molhos Barbecue 

e maionese de mostarda. Sinta esse sabor Texano!

 

Costela suína defumada por 3hs com lenha frutífera 

e para dar um pouco de crocancia ela passa pelo 

processo de fritura, textura e sabor inigualável, 

acompanha Batatas Rústica e molhos Barbecue e 

maionese de mostarda e gomos de limão.

 

Chorizo (contra filé angus) defumado por 2hs com 

lenha frutífera e finalizado na Parrilla, acompanha 

batata frita Asterix, Chimichurri e maionese de 

mostarda. Sabores American BBQ.

O estilo Pilsen é altamente refrescante, de coloração 

amarelo claro e com baixo amargor e de fácil 

degustação. A boa formação de espuma conversa a 

qualidade do malte e lúpulo, como manda a Lei da 

Pureza Alemã (água, malte e lúpulo).

Receita com blend de maltes especiais e 

ingredientes rigorosamente selecionados, 

preservando a tradição da pureza alemã: água, 

lúpulo, malte e levedura. Coloração ouro e amargor 

médio baixo.

Lager de coloração ouro-velho de baixo amargor, 

com o excelente equilíbrio entre o malte 

selecionado e o lúpulo, torna-se agradável e 

refrescante em todos os momentos. Cerveja recebeu 

premiações no Festival Brasileiro da Cerveja, World 

Beer Challenge e World Beer Awards e possui a 

certificação da International Taste e Quality 

Institute.

Traduzido do alemão "cerveja clara", é um estilo 

tradicional de Munique, cidade mais cervejeira da 

Alemanha. Coloração amarelo dourado de boa 

formação e permanência de espuma, o amargor é 

baixo e se completa ao leve dulçor proveniente do 

malte. Estilo tradicional da escola alemã, é ideal 

para ser degustado durante a maior festa cervejeira 

do mundo, a Oktoberfest.

Apresenta coloração escura, proveniente dos maltes 

levemente caramelizados, apresenta dulçor 

marcante e baixo amargor, a boa formação espuma 

deixa a experiência ainda mais incrível, realçando a 

qualidade do malte e elegância da bebida no copo.

É uma combinação exclusiva que une o sabor e o 

requinte do vinho, com a leveza e refrescância da 

cerveja, resultando em uma experiência 

harmoniosa e equilibrada ao paladar. Um blend 

perfeito.

 India Pale Ale, de coloração acobreada, no aroma e 

sabor notas cítricas que remetem laranja, maracujá 

e abacaxi são perceptíveis. Amargor médio alto que 

diminui ao final e se mistura ao leve dulçor. A 

formação de espuma na parte superior do copo, 

favorece o sabor e aroma do lúpulo. Premiada em 

2018 no Beer Challenger em Londres com medalha 

de Bronze.

Coloração amarelo/palha, no aroma e sabor notas de 

banana e especiarias como cravo ou noz moscada 

são perceptíveis, amargor baixo, ao final dulçor 

médio e refrescância. A formação da espuma é 

aceitável para conservar sabor e aroma do estilo.

 Panceta suína defumada sem couro (para manter 

a maciez da carne) com lenha frutífera por 3hs, 

acompanha Batata Rústica e molhos Barbecue e 

maionese de mostarda e gomos de limão.

Batata branca escovada pré cozida e frita, 

finalizada com laminas de alho e salsinha fresca, 

acompanha molhos Barbecue e maionese de 

mostarda.

Batatas cortadas em forma de espaguete e fritas 

com um delicioso molho de tomates e costela 

desfiada, finalizada com queijo parmesão. É 

degustado com garfo e faca e serve uma pessoa. 

Curta essa delicia da cozinha experimental 

desenvolvido pela HIGHWAY BBQ.

Assinatura da Highway, Burger defumado com 

couve refogada, tomate, molho secreto, queijo

prato e bacon.

Burger defumado com salada Coleslaw e queijo 

Minas chapeado.

Burger defumado com queijo e molho secreto.

Burger feito com arroz, feijão,  especiarias e 

sementes de girassol, pão, queijo prato e creme de 

queijos, alface americana, cebola crispy e molho 

de mostarda e mel.
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Contém:

BRISKET (peito bovino defumado)

SMOKED SAUSAGE (linguiça defumada)

SMOKED CHICKEN (frango defumado)

PORK RIBS ( costela suína defumada)

Pulled pork ( carne de porco defumada e desmanchada)

TORTILHAS DE TRIGO

Acompanha batata rústica, arroz e salada Coleslaw

Serve duas pessoas

 

MARTINI BIANCO 

CACHAÇA ARTESANAL DO RUBÃO 

CAMPARI 

DOMECQ 

PASSPORT 

AMARULA

SMIRNOFF 

ABSOLUT

CIROC RED 

JACK DANIELS 

RED LABEL 

BLACK LABEL 

TEQUILA JOSE CUERVO 

CHIVAS REGAL 12y 

JAGERMEISTER

JACK MAÇA VERDE

JACK CANELA

JACK HONEY
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R$ 6,00

R$ 10,00

R$ 15,00
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COCA-COLA 

COCA-COLA ZERO

FANTA LATA

kuat

SCHWEPPES 

SCHWEPPES TôNICA

ÁGUA SEM GÁS

ÁGUA COM GÁS

SUCO DEL VALLE SABORES 

AMENDOIM 

HEINEKEN 0% 

MINI TIGELA DE FRIOS 

ENERGÉTICO MONSTER

REDBULL 

MILK SHAKE JACK DANIELS 

MILK SHAKE AMARULA 

DRINK JAGERBOMB

DRINK CIROC 

DRINK ABSOLUT

DRINK SMIRNOFF

Leve para casa!

Leve para casa!

Leve para casa!

Leve para casa!

Leve para casa!

Leve para casa!

Leve para casa!

Leve para casa!

Leve para casa!

Leve para casa!

on tap’s

Temos Churrasco Texano e Pork Ribs

porções

bebidas

petiscos

growler[NOSSAS TORNEIRAS]

[COSTELA SUÍNA DEFUMADA]

[PARA LEVAR PARA CASA]

Hambúrguer defumado R$ 12,00

Bacon R$ 6,00

Cebola Crispy R$ 6,OO

Pulled PORK R$ 8,00

Alface R$ 2,00

Tomate R$ 3,00

Creme de queijos R$ 6,00

Ovo R$ 3,00

adicionais dos burgers

 Aos sábados, somente com reservas até sexta às 18h para o almoço de sábado que é servido das 12h às 16h.

CHURRASCO TEXANO PORK RIBS
[COSTELA SUÍNA DEFUMADA]

Reservas pelo Whatsapp (14) 996860774

Serve duas pessoas
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